
   

 

  

 

 
  

 

 DU 19 AU 23 SEPTEMBRE  2022 

  

NOUS VOUS INFORMONS QUE NOTRE CUISINE CENTRALE 

POSSEDE L’AGREMENT SANITAIRE EUROPEEN  

Certains menus sont susceptibles d’être modifiés par défaut  

D’approvisionnement 

SV : SANS VIANDE 

 CC : circuit court     M : menu maison   

 
                  

 DDUURICE                
                  

                  

                   

Risoni au thon 

Steak haché de 

bœuf(1) bio 
Sv : aiguillette de colin 

Purée de carottes 

 

Emmental bio 

Raisin noir bio 

 

                M 

              

Salade composée  

(gouda, tomate) 

Cordon bleu de 

dinde(1) frais 
Sv : croustifromage 

Ratatouille et 

pommes de terre 

CC 

Tome de Savoie 

Crème dessert 

chocolat 

Crudités 

 

Tortellini ricotta 
 

Vache qui rit bio 

 

Fromage blanc 

d’Alsace  

 

               M 

Tartare de tomates 

Filet de porc(2) 

fumé 

Madeleine de 

pommes de terre et 

brocolis en beignet 

Chaussée aux 

moines 

Compote de poires 

CC 

             M 

Macédoine 

mayonnaise bio 

Filet de colin  sauce 

crustacés 

Riz et Haricots 

verts 

Fromage de 

Vergaville CC 

Banane 

 

                M 

            

LUNDI MARDI 

 

JEUDI 

 

VENDREDI 
 

Mercredi 

Les viandes de bœuf ou de veau fraiches servies proviennent principalement 

d’animaux  nés, élevés et abattus en France     1/France    2/Luxembourg 


